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Dogal Ali¢ Sirkesi — Uzun Siire Fermente Edilmis, Aromatik ve Saghkh

# Oriin Tanimi

« Alig¢ meyvesinden elde edilen dogal sirke, uzun siire fermente edilerek hazirlanir.

+ Cam sisede saklanir, katki maddesi icermez.

<A tik tadi ve { i giyle hem sofralarda hem de saglik kurlerinde tercih edilir.
) Kullanim Alanlan

« Salatalar: Sirke sosu olarak salatalara eksi ve dogal bir tat verir.

» Saglk Kiirl Diizenli kullanimda sindirimi destekler, bagisikligi gtiglendirir.

+ Dogal Temizlik: Kimyasal katki igermedigi igin dogal bir temizlik trtinG olarak da degerlendirilebilir.
P Faydalari

« Antioksidan Kaynag: Hiicreleri serbest radikallere karsi korur.

« Sindirim Dostu: Fermente yapisiyla bagirsak florasini destekler.

« Kalp ve Damar Saghg:: Duzenli kullanimda dolagim sistemine fayda saglayabilir.

- Bagisiklik Giiglendi
© Ambalaj ve Saklama

- Ambalaj: Isik gegirmeyen cam sisede sunulur, dogalligini korur.

- Saklama Kosullari: Serin, karanlik ve kuru ortamda muhafaza edilmelidir.

« Kullanim ®mrii: Uzun fermantasyon sayesinde raf émrii yiiksektir.
Ozet: Dogal alig sirkesi, uzun fermantasyon sireciyle elde edilen, aromatik tad, antioksidan destedi ve saglik icin faydalariyla sofralariniza deger katan katkisiz bir Grtinddr.

Vitamin ve mineraller bakimindan zengindir.




