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Tarsus'un geleneksel lezzetlerinden biri olan ev yapimi dogal incir regeli, katki maddesi
icermeyen, glikozsuz ve lifli yapisiyla kahvalti sofralariniza egsiz bir tat katiyor. Bu ézel
recgel, olgun incirlerin 6zenle igslenmesiyle hazirlanir ve cam kavanozlarda sunulur.
%2 Dogal igerik ve Geleneksel Uretim

- icindekiler: Olgun incir, su ve seker.

- Katki Maddesi: Hicbir katki maddesi, koruyucu veya renklendirici icermez.

« Uretim Yéntemi: Geleneksel yéntemlerle, el isciligiyle tretilmistir.
i) Lezzet ve Kullanim

» Lezzet Profili: Yogun incir aromasi ve dogal tatlilik.

» Kullanim Alanlari: Kahvaltilarda ekmegin Gizerine surulerek tiketilebilir.

» Sunum Onerisi: Peynir tabaklarinda eslikci olarak veya tatli sunumlarinda ézel
bir dokunus olarak kullanilabilir.

¥ Saghk Faydalan
- Lif igerigi: Yuksek lif orani sayesinde sindirimi hizlandirir ve bagirsak saghigini
destekler.
» Enerji Kaynagdi: Viicuda kuvvet ve enerji verir, halsizligi giderir.
- Bagisiklik Destegi: Oksiiriik ve bogaz agrilarina iyi gelir, nezle ve bronsite karsi
faydahdir.
© Ambalaj ve Saklama
» Ambalaj: Cam kavanozda sunulur, dogalligi ve sikligiyla dikkat ceker.
» Saklama Kosullari: Serin ve kuru bir yerde muhafaza edilmesi énerilir.




