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Dogal Domates Salgasi

Olgun Domateslerden — Yogun Kivamli ve Aromatik — Cam Kavanozda — Yemekler ve Tatlar Igin ideal

@ Uriin Tanimi
- Glinesin altinda olgunlagan dogal domateslerden tretilmistir.
. (s le yogun kivamli hale getirilmistir.

y

- Katki maddesi, koruyucu veya renklendirici igermez.

- Cam kavanoz ambalajinda dogalligini ve aromasini uzun stire korur.
P Faydalari

+ Dogal Likopen Kaynagi: Gugli bir antioksi olarak bag sistemini 3

« Vitamin ve Mineral Deposu: C, K, B vitaminleri ve potasyum agisindan zengindir.

« Kalp ve Damar Saghgina Destek: Duizenli tiketimde faydalidir.

« Enerji ve Lezzet: Yemeklere yogun kivam ve dogal aroma katar.
) Kullanim Alanlan

* Yemeklerde: Corbalarda, soslarda, et ve sebze yemeklerinde.

+ Kahvaltilarda: Zeytinyagdi ve baharatlarla karistirilarak meze olarak.

« Hamur islerinde: Pizza ve béreklerde lezzet verici sos olarak.

* Geleneksel Tatlarda: Menemen, kuru fasulye, dolma ve giiveglerde vazgegilmezdir.
© Ambalaj ve Saklama

« Ambalaj: Hijyenik ve cam sunulur.

« Saklama Kosullari: Serin, kuru ve glines gérmeyen yerde muhafaza edilmelidir.

« Tazelik: Agildiktan sonra buzdolabinda saklanmali ve kisa strede tiketilmelidir.
Ozet: Olgun domateslerden elde edilen dogal salga, katkisiz igerigi, yogun kivami ve aromatik lezzetiyle yemeklerinize saglik ve tat katmak igin ideal bir segimdir.




