Dogal Sumak Baharati - Aromatik ve Eksi Tadli, Cam Kavanozda Sunulan Yoéresel Lezzet

# Oriin Tanimi
« Sumak, 6zellikle Guineydogu Anadolu ve Akdeniz mutfaginda kullanilan geleneksel bir baharattir.
« Dogal ve katkisizdir, cam kavanozda sunulur.
« Aromatik ve hafif eksi tad ile yemeklerinize 6zgun bir lezzet katar.
I Kullanim Alanlari
« Salatalar: Cig veya pigmis sebzelere eklenerek eksi ve aromatik tat verir.
« Et Yemekleri: Kebap, 1zgara ve kavurma gibi yemeklerde tatlandirici olarak kullanilir.
+ Soslar ve Mezeler: Humus, ¢ig kofte ve yogurtlu mezelerde lezzet tamamlayicidir.
+ Marinasyon: Et ve tavuk marinelerinde eksi ve dogal tat saglar.
P Faydalari
- Sindirim Destekleyici: Hafif asidik yapisi ile sindirimi kolaylastirir.
« Antioksidan Etki: Hlicresel hasara kargl koruma saglar.
« Dogal ve Katkisiz: Kimyasal katki veya renklendirici icermez.
© Ambalaj ve Saklama
- Ambalaj: Cam kavanoz ile sunulur; aromasini ve tazeligini korur.
- Saklama Kosullari: Serin ve kuru yerde, dogrudan giines isigindan uzak tutulmalidir.
Ozetle: Dogal sumak, aromatik ve eksi tadiyla yemeklerinize lezzet katacak, katkisiz ve saglikli bir yéresel baharattir.



